CASA pe PIAS

CARTA

SELECCION DE LATAS PARA UN
APERITIVO GOURMET

Sardinillas de costa, pan crujiente,
tomate y AOVE [ €

Mejillon gallego, patata de churreria y
chupito de Vermut 14 €

Caviar Oscietra Imperial, lota de 20 gr. Blinis y
mantequilla. Muy Tino, con una gama de sabores
varioda, mantequilla, almendra, nueces,
yodo y frutos rojos 48 €

SELECCION DE CHARCUTERIA
PARA COMPARTIR

Degustacion de guesos de autor de Finca
Cantagrullas. Elaboracion con leche cruda en los
0AStos de las tierras de Medino
24 € racion - 15 € media racion

Lomito iberico de bellota 100 % y pan de coco
con tomate 24 € racion - 14 € 1/2 racion

Anchoa 00 en salazon de campana, pan cristal
J pulpa de tomate 25 €

MARISCO

Gamba blanca de Huelva a lo
odarrilla o cocida (200 gr) 56 €

Nuestro clasico de carabinero nacional al gjillo 58 €

CASA pe PiAS

TERING & RESTAURA



ENTRANTES

Rosquilla marinera de ensaladilla casera
yJ anchoa (unidad) 9 €

Tomatito Amela (se
esco

Croguetas de

Milla japonesa) con perdiz roja en
oeche (unidad) 9 €

oaletilla ibéerica de bellota

(6 unidades) 16,5 €

Burrata Aftfumicata con calabaza de temporada en

compota y pesto de semillas 22 €

Carpaccio de

Bacalao Hado

ock ahumado, citricos.

AOVE y pan sardo de carbon 18 €

Lingote de Foie-micuit casero, membrillo eco y pan
de miel 24 € racion - 14 € 1/2 racion

Mollejas de corazon de ternera a baja temperaturo
y tostadas al grill, crema de apionalbo y salsa hoisin
24€ racion - 15€ 1/2 racion

-Nsalaoda de tomates dulces de invierno, pera,

aguacate de Motril y ventresca de pbonito 24 €

Nuestra pasta fresca Casarecce siciliana con
salteado de setas de otono y Funghi casero
colmenillas, senderuelas y trompetas 26 €
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MINI RONQUEO DE CORTES DE ATUN
DE LAS COSTAS DE CADIZ

| Ventresca | en tartar frio con teriyaki, wakame y
Mmahonesa japo de syracha 52 €

| Morrillo | ala parrilla, con pisto manchego, huevo
Trito campero y gqueso ceniza 52 €

| Parpotana | a la parrilla con tamari y
encurtidos caseros 28 <

PRINCIPALES DE PESCADO Y CARNE

Consultar nuestro pescado diario de lonja (peso y precio)

Calamar nacional de anzuelo a la parrilla sobre guiso
de oreja ala madrilena 25 €

L omo de Merluza de Burela braseada, crema de
azafran eco y patatas a la importancia 28 €

Tartar de solomillo madurado de vaca frisona,
cortado a cuchillo 26 €

Carrilleras cerdo negro de bellota con curry amarillo,
verduras de temporada y arroz jozmin 25 €

Corte de cerdo iberico de bellota asado a la parrilla
con ali-oli de ajo negro Patatas asadas y
oimientos verdes de Guernica 25 €

Solomillo madurado de vaca nacional raza Frisona, O
la parrilla (180 gr) Setas shimeji y jugo de asado con
Mostaza en grano 50 <

Chuleta de vaca madurada, raza Blonda Gallega (700
gr. en limpio) parrilla patatas y piguillos asados 80 €
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MENU GASTRONOMICO
AMESA COMPLETA

Aperitivo y CiINCo pases seleccionados
de nuestra carta

Tres entrantes

Dascado

Carne

Postre

Precio por persona 60 €
No Incluye bebidas

Maridaje seleccion especial de nuestra bodega, precio
OOr persona 50 €
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